Slowfood lockt Massen

Aussteller verkdstigen beim , Markt des guten Geschmacks”

Hochwertige Lebensmittel, re-
gional produziert nach quali-
tatsvollen Standards - dafiir
steht die Slowfood-Bewegung.
Beim , Markt des guten Ge-
schmacks” in Stuttgart sind Ver-
markter aus dem Kreis dabei.

MARGIT HAAS

Kreis GOppingen/Stuttgart. Wild-
gulasch oder eine Rote vom Wild-
schwein, Wildfleischkise oder ein
deftiges Rauchfleisch — die Pro-
dukte von Karl Gébel und der wild-
manufaktur Gosbach sind gefragt —
gerade auf der Slowfood-Messe, die
noch bis Morgen in Stuttgart zum
Gaumenschmaus einlddt. Die bei-
den Anbieter von Wildspezialititen
aus heimischem Wild sind nur zwei
Vertreter von einem kleinen, aber
feinen Kreis von Direktvermark-
tern, die den Landkreis auf dem
.Markt des guten Geschmacks*” vier
Tage lang vertreten.

Die Besucher des Messe wollen
ganz genau wissen, wo die Produkte
herkommen, wie sie angebaut und
wie verarbeitet wurden. ,Regionali-
tidt ist ein grofes Thema®, freut sich
Karl Gibel, der seine Wildspezialité-
ten gleich neben der Lammbrauerei
aus Gruibingen anbietet. Auch
Hans-Dieter Hilsenbeck beobach-
tet dies. Und auch ,das Thema
Nachhaltigkeit gewinnt immer
mehr an Bedeutung®. Zum zweiten
Male ist die kleine Familienbrauerei
beim ,Markt des guten Ge-
schmacks“ dabei und freut sich
tiber ,viel Interesse und eine posi-
tive Resonanz”.

Hochprozentiges gibt es beim
.Continental Whisky Market* mit
zahlreichen Destillerien vom gesam-
ten europdischen Kontinent. Auch
die Edeldestillat-Brennerei vom
Hirsch in Gosbach ist vertreten.
Hier kénnen die Besucher einen im

Hermann Muhlh&user aus Oberwélden (1.) fachsimpelt mit einem Besucher beim

.Markt des guten Geschmacks” in der Messe Stuttgart.

Eichenfass gereiften Dinkelbrand
verkosten. Hermann Miihlhduser
aus Oberwélden fachsimpelt mit ei-
nem Besucher, widhrend die
Whisky-Sommeliére Angela Weis ge-
duldig die Fragen der Besucher be-
antwortet. Die sind iiberrascht, als
sie erfahren, dass es alleine in
Deutschland doppelt so viele Bren-
nereien gibt wie in Schottland.
Karin Stolz verkauft neuerdings
ihre Boller Séfte auch in kleinen Fla-
schen. Fiir sie ist die Messe eine
gute Gelegenheit, die Kontakte zu
ihren Kunden zu pflegen und neue
aufzubauen - auch zu Héndlern,
die die Boller Produkte dann viel-
leicht in ihr Sortiment aufnehmen.
Probieren heiRft es auch bei der
Firma Liebler-Latzko aus Bad Boll.
Zahlreiche Produkte rund ums Hé-
genmark und naturbelassene Brot-
aufstriche finden zunehmend Lieb-
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haber. Denn: ,Wir produzieren
ohne Konservierungsstoffe. In Zei-
ten zunehmender Allergien ist dies
mehr und mehr ein Thema*“, weily
Ute Latzko.

Andrang herrscht bei der Manu-
faktur Geiger aus Schlat. Jorg Geiger
ldsst einen Port aus Birnen probie-
ren, der umwerfend gut schmeckt.
»Viele Besucher kennen uns bereits
und kommen gezielt. Es sind aber
auch immer wieder Giste dabei, die
sich von unserem breit geficherten
Angebot Giberrascht sind.”

Info Noch bis morgen bieten die
Goppinger Direktvermarkter ihr
bereit gefachertes Angebot beim
.Markt des guten Geschmacks”
an. Offnungszeiten: 10 bis 18 Uhr.
Weitere Informationen unter
www.messe-stuttgart.de/marktdes-
gutengeschmacks



